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Aperitifs

Hugo

(0,11 Prosecco, Holunderbliitensirup,
Mineralwasser, Limette, Minze)

Fiirth Sprizz!1

(Prosecco, Mineralwasser,
Waldmeistersirup, Minze, Erdbeerstiicke)
Aperol Sprizz!

(Weilwein, Aperol, Mineralwasser)
Prosecco DOC, (“frizzante”,

fein perlend, fruchtiges Bukett,

021

021

erfrischend, trocken, aber nicht herb)  0,11/Flasche 0,751

Port (rot oder weif3)

Sherry (fino, medium oder rich golden)
Martini bianco

Campari Orange!

Campari Soda'!

Weine

5cl
5cl
5cl

6,50 €

6,50 €

4,00€/19,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,50 €
6,50 €

Rot

Montepulciano DOC, Abruzzen
(trocken, leichte Tanninstruktur, erinnert an
Gewiirze, Krauter und Bittermandeln)

Barocco ,,Rosso del Salento”, IGT, Siiditalien,
(ausgewogen, vollmundig, trocken,

nicht zu schwer, mit wiirzigem Abgang,
Rebsorte Negroamaro)

Merlot, V.d.P,, Siidfrankreich
(runder, unkomplizierter Rotwein,
trocken, fruchtig, siiffig)

Chianti, DOC, Italien
(helles, klares Rubinrot, mit einem Bukett
von Sauerkirsche, leicht und ausgewogen,
traditioneller Chianti)

0,21/0,11

021/0,11

0,21/0,11

0,21/0,11

6,00 €/3,50 €

6,00 €/3,50 €

6,00 €/3,50 €

6,00€/3,50 €

..




Douro Selection DOC, Portugal
(vollmundiger, fruchtig-wiirziger Rotwein
aus Nordportugal) 021/0,11

Nero d’Avola IGT, Sizilien
(junger Rotwein, vollmundig und
ausgewogen, fruchtig-frische Kirschnote) 0,21/0,11

Marcel & Anne V.d.P, Siidfrankreich

(Marcelan Rebe, wenig bekannte Rebsorte aus

dem sonnenverwohnten Corbieres Gebiet,

aromatisch, mit einem Bukett von Schwarzkirsche,
Johannisbeere, Brombeere und Pflaume) 0,21/0,11

Primitivo Appassimento Linteo, IGT, Siiditalien
(halbtrocken, késtliche Aromen reifer Schwarz-
kirschen, Feigen & Pflaumen, sehr samtig, elegant,
vollmundiger Abgang, 6 Monate Barrique,

aus Puglia, Stiditalien) 0,21/0,11
Rosé

Rosé, Franken

(trocken, fruchtig, siiffig) 0,21/0,11
Weifs

Griiner Veltliner, Nieder6sterreich

(spritzig, wiirzig, mit einer leicht

pfeffrigen Note, trocken) 0,21/0,11
Pinot Grigio , Veneto”, IGT, Italien

(trockener Grauburgunder vom Gardasee,

fruchtig, harmonisch, angenehm, wenig Sgure) 0,21/0,11
Vinho Verde, DOC, Nordportugal

(trocken, frisch-fruchtig, leicht moussierend) 0,21/0,11

Silvaner, Q.b.A., Franken
(zarte Aromatik von Birne und Quitte,
trocken, leicht und frisch) 021/0,11

6,50€/3,50 €

7,00 €/4,00 €

7,00 €/4,00 €

8,00 €/4,50 €

6,00 €/3,50 €

5,50 €/3,00 €

6,00€/3,50 €

6,00 €/3,50 €

6,00 €/3,50 €



Colombelle, Gascogne

(trocken, sehr siiffig mit weichen und
intensiven Fruchtnoten griiner Zitrusfriichte,
beerig und aromatisch,

Rebsorten Colombard und Ugni Blanc) 021/0,11 6,50 €/3,50 €
Bianco di Custoza Veneto, siidlicher Gardasee

(feine Aromen griiner Friichte und Apfelbliite,

elegante Saure, giinstige Alternative fiir Lugana

Liebhaber) 0,21/0,11 6,50 €/3,50 €
Cidre 0,21/0,11 450€/2,50€
Weinschorle

Weinschorle (rot oder weif3) 041/0,21 6,50 €/4,50 €
Longdrinks/Cocktails (alkoholisch)

Aperol-Longdrink! (4 cl Aperol, Maracujasaft) 7,50 €
Gin Tonic3 (4 cl Gin, Tonic Water) 8,00 €
Cuba Libre 12 (4 cl weifler Rum, Cola) 8,00 €
Caipirinha (5 cl Cachaca, Limette, Rohrzucker) 8,00 €
Mojito (5 cl weiler Rum, Limette, Rohrzucker, Pfefferminze) 8,00 €
White Russian 12 (4 cl Wodka, Kahlda, Sahne) 8,00 €
Longdrinks/Cocktails (alkoholfrei)

Rosenrot! (Erdbeersirup, Grapefruitsaft, Kirschnektar) 6,50 €
Cocoloco (Kokossirup, Ananassaft, Orangensaft,

Maracujanektar, Sahne) 6,50 €
Keuscher Caipi! (Ginger Ale, Limette, Rohrzucker) 6,50 €




Alkoholfreies

Tafelwasser

Franken Brunnen (spritzig)
Franken Brunnen (spritzig)
Franken Brunnen (naturelle)

Franken Brunnen (naturelle)
Limonade (Zitrone)

fritz-kola®

fritz-kola®

fritz-kola® ohne zucker
fritz-limo® apfel-kirsch-holunder
fritz-limo® honigmelone
fritz-limo® orange

fritz-limo® zitrone

mischmasch® fritz-kola mit orange

Rhabarberschorle (Burkhardt)

Thomas Henry

Thomas Henry Spicy Ginger Beer
Thomas Henry Ginger Ale
Thomas Henry Tonic Water
Thomas Henry Bitter Lemon

Karamalz

041/0,21
Flasche 0,251
Flasche 0,751
Flasche 0,251
Flasche 0,751

0,41/0,21

Flasche 0,331
Flasche 0,331
Flasche 0,331
Flasche 0,331
Flasche 0,331
Flasche 0,331
Flasche 0,331

Flasche 0,331
Flasche 0,21
Flasche 0,21

Flasche 0,21
Flasche 0,21

Flasche 0,51

3,50€/2,50 €
2,75€
5,75 €
2,75€
5,75 €

4,00€/2,50 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,00€

4,50 €
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Sifte/Nektare

Sifte (pur):

Ananas, Apfel (triib), Banane,
Grapefruit, Johannisbeere,

Kirsche, Mango, Maracuja, Orange,

Pfirsich, Traube (rot) 041/021 6,50€/4,00€
Saftschorlen 0,41/0,21 5,50€/3,50 €
Biere

Dreykorn (Lauf)

Helles in der Flasche 051 450 €
Pils vom Fass 041 4,00€
Dunkles vom Fass 0,41 4,00 €
Kellerbier in der Biigelflasche 051 450€
Radler 041 4,00 €
Hefeweizen hell 051 450 €
Hefeweizen dunkel 0,51 4,50 €
Hefeweizen leicht 051 4,50 €
Alkoholfreies Bier

Spalter Freiheit 0,331 3,75 €
Spalter 0,51 450 €
Dreykorn Hefeweizen 0,51 450 €




Spirituosen

Whisky

Jameson (Irish) 2cl  400€
Tullamore (Irish) 2cl 4,00 €
Chivas Regal (Scotch) 2cl 4,00€

Friankische Klare/Brinde

Haselnuss, Quitte, Schlehe, Walnuss, Williams 2cl 3,50 €
Brandy/Cognac

Osborne 103 2cl 3,50 €
Osborne Veterano 2cl 3,50 €
Vecchia Romagna 2cl 3,50 €
Calvados 2cl 3,50 €
Carlos 2cl 4,00 €

Weitere Angebote siehe Bar
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Sonstiges

Grappa 2c 3,50 €
Havanna Club, 3 Jahre alt 2cl 3,50 €
Wodka 2cl 3,50 €
Ouzo 12 2c  350€
Sambuca 2cl 3,50 €
Fernet Branca 2cl 3,50 €
Ramazzotti 2cl 3,50 €
Averna 2cl 3,50 €
Amaretto 2c 3,50 €
Cointreau 2cl 3,50 €
Grand Marnier 2cl 3,50 €
Pernod 1 2cl 3,50 €
Absinth? 2cl 450€
Baileys Irish Cream 4cl 450€
Heifle Getrinke

Coretto 2 4,00 €
Espresso/Espresso Macchiato 2 2,00€
Doppelter Espresso 2 3,50 €
Tasse Kaffee 2 3,00 €
Cappuccino2 3,50 €
Milchkaffee 2 4,00 €
Latte Macchiato 2 4,50 €
Kakao mit Sahne 3,50 €

Heifle Mandelmilch mit Zimt im Glas (mit Kuhmilch) 0,21 4,00 €




Heifler Apfelsaft mit Zimtstange 0,21
Glas Tee mit 2 c Rum
Grog (2 cl Rum)

Offene Tees
Kréutertee
Friichtetee
Nanaminze
Griiner Tee

Schwarzer Tee:
Darjeeling, Earl Grey, Sizilianischer Sommertee

Rotbusch Tee:
Rotbusch Zitrone, Rotbusch Karamell Tasse Tee

Kénnchen Tee
Glas frischer Ingwer

Kanne frischer Ingwer

1 mit Farbstoff(en) Eine Ubersicht aller kennzeichnungspflichtigen
2 Koffeinhaltig Allergene finden Sie im Laden.
3 chininhaltig

4,50 €
4,50 €
4,00 €

3,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Stand: Juni 2026




Spaghetti Angerichtet mit frisch gehobeltem Parmesan

Spaghetti al Burro (Butter, frischer Knoblauch, Petersilie) 11,00 €
Spaghetti Aglio e Olio (Knoblauch, Olivendl) auch vegan moglich 11,00 €
Spaghetti all’ Arrabbiata (scharfe Tomatensofe) auch vegan moglich 11,00 €
Spaghetti al Pesto (wiirziges Basilikum-Pesto) 12,50 €
Spaghetti al Pesto di Rucola (nussiges Rucola-Pesto) 12,50 €
Spaghetti al Pesto d’Oliva (Pesto aus schwarzen Oliven) 12,50 €
Spaghetti al Pesto Rosso (rotes Tomaten-Pesto) 12,50 €
Spaghetti al Pesto di Albicocche e Pomodori

(Aprikosen-Tomaten-Pesto) auch vegan moglich 12,50 €
Spaghetti al Gorgonzola 13,00 €
Spaghetti al Pesto con Anacardi e Carote

(Cashew-Mohren-Pesto) auch vegan moglich 13,00 €
Spaghetti al Tonno (Thunfisch-TomatensofSe) 13,00 €
Spaghetti con Pesto al Limone (Zitronenpesto) 13,00 €
Spaghetti al Pesto di Datteri e Pomodori (Dattel-Tomaten-Pesto) 13,00 €
Spaghetti al Pesto con Semi di Zucca (Kiirbiskern-Pesto) 13,00 €
Spaghetti al Pesto di Nocciola e Fichi (Haselnuss-Feigen-Pesto) 13,00 €
Spaghetti alla Bolognese 14,50 €
Spaghetti al Pesto ai Funghi Porcini (Steinpilz-Pesto) 15,00 €
Spaghetti al Pesto di Pistacchi e Noci (Pistazien-Walnuss-Pesto) 15,00 €
Pestos im Glas fiir zuhause, siehe Vitrine

TlZPIZS Tdglich frisches Tagesangebot, siehe Vitrine

Einzelne Tapas mit Brot je 4,00 €
2 Tapas (nach Wahl) mit Salatgarnitur und Brot 11,00 €
3 Tapas (nach Wahl) mit Salatgarnitur und Brot 13,00 €
4 Tapas (nach Wahl) mit Salatgarnitur und Brot 15,50 €
5 Tapas (nach Wahl) mit Salatgarnitur und Brot 17,50 €
6 Tapas (nach Wahl) mit Salatgarnitur und Brot 20,00 €




Kleine Kiiche

Hausgemachter Zwiebelkuchen (mit Speck) mit Salatgarnitur 8,50 €
Chili con Carne mit Brot 9,50 €
Gemiise-Lachskuchen mit Niissen und Salatgarnitur 9,50 €
Hausgemachte Lasagne mit Salatgarnitur 14,00 €

Suppen Hausgemacht, mit Fladenbrot

Tomatenrahmsuppe mit Croutons 7,00 €
Curry-Mohren-Suppe mit gerdstetem Sesam 7,00 €
Rote-Bete-Suppe mit einem Hauch Zimt 7,00 €
Sellerierahmsuppe mit Croutons 7,00 €
Kichererbsensuppe mit Kokosmilch (vegan) 7,00 €
Zucchini-Apfelrahmsuppe 7,00 €
Kartoffel-Fetakdsesuppe mit Croutons 7,00 €
Orientalische rote Linsensuppe, pikant (vegan) 7,00 €
Forellencremesuppe 7,00 €

Salate mit Fladenbrot

Frische Salate der Saison mit Fetakise,

Oliven, Niissen, Croutons & Kleiner Salat 7,50 €
Senf-Sahne-Kriuterdressing Grofser Salat 9,50 €
SiifSes

Selbstgebackener Schokoladenkuchen 4,50 €
Eine Kugel Vanilleeis mit Kiirbiskernol 450 €
Hausgemachtes Erdnusseis im Glas 4,50 €
Panna Cotta mit Karamellsofie und gerosteten Mandelsplittern 5,50 €
Panna Cotta aus Kokosmilch mit Himbeersauce (vegan) 5,50 €
Panna Cotta Zitrone 5,50 €

Panna Cotta Haselnuss-Nougat 5,50 €
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Gustavstrafie

Bistro Galerie, Gustavstr. 14, 90762 Fiirth, Tel. 0911 776166
www.bistrogalerie-fuerth.de, info@bistrogalerie-fuerth.de
Geschiftsfithrung: Michael Niedermeier

Offnungszeiten: Montag bis Donnerstag 18.00 - max. 23.00 Uhr und
Freitag und Samstag 18.00 - max. 24.00 Uhr

Sonntag Ruhetag (ausgenommen Veranstaltungstage)

Hinterhof bei passender Witterung gedffnet von 18.00 - 22.00 Uhr



